BISTRO DU MOULIN DE SEVERY

OCTOBRE 2026

Chasse

In voyage au coeur des forets et des gibiers de saisc
Un voyage au cceu d foret td jzbm de saison

MISE EN BOUCHE
Autour de la Chasse

Une invitation aux saveurs de nos foréts, ol petits délices et notes de sous-bois ouvrent ce voyage gourmand.

SANGLIER
Facon Roastbeef & Carpaccio de Betterave Gravelax

Sanglier délicatement roti, servi facon roastbeef, tendre et fondant. Un carpaccio de betterave facon gravelax apporte une

note boisée et de la rondeur.

FAISAN CHAMOIS
. . A . . o/ . .

Demi Faisan roti, jus li¢ au sang Wellington de Chamois
Demi-faisan roti avec précision, uccompngné d'un jus Filet de chamois délicatement enve]oppé dans une
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profond et délicatement corse. Une garniture de pate dorce et croustillante. Une cuisson précise, un
chasse complete cette interprétation génereuse et coeur tendre et un jus corse révelent toute la finesse
7.2 .
clegante. de cette viande.

SORBET AU SUREAU
/ / ! .
Arrose au Genepi

Une parenthése Ol\l Ll douceur HOTZ!,]G du sureau rencontre ICS notes alpines et herbacées du Géﬂépl Une pause é]égante

avant de laisser place au dessert.

DESSERT AU CHOIX

Une création sucrée pour cloturer ce menu avec gourmandise.
O

PRIX DU MENU COMPLET

FAISAN CHAMOIS
CHF r100.— CHF t110.—
S‘l(l' L\‘7H71hl]h{t', dk".\' 2 ‘DL')'.\'OHHK'.\

Supplément Foie Gras Poélé — CHF 10.—

A la carte - Sanglier CHF 26.— - Faisan CHF 48.— - Chamois CHF 58.— - Sorbet CHF 15.—

La chasse est servie le soir, du mercredi au samedi, durant tout le mois d'octobre.



